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Kulinarische Exzellenz: Neuer Executive Chef fur die Hilton
Muscat, Barr Al Jissah Resorts

Der erfahrene Gastronom Gurkan Gozyilmaz bringt seine internationale Erfahrung im
Bereich der Luxushotellerie ein, um die Kulinarik der drei legendaren Resort-Hotels in
Muscat zu leiten.

Frankfurt am Main / Muscat, Oman, 18. Februar 2026 | Die Hilton Muscat, Barr Al Jissah Resorts,
geben stolz die Ernennung von Gurkan Gozyilmaz zum Executive Chef bekannt. Er wird die
kulinarischen Aktivitaten im DoubleTree by Hilton Muscat Al Waha, im Hilton Muscat Al Bandar
und im Al Husn Hotel Muscat leiten.

Die Hilton Muscat Barr Al Jissah Resorts liegen an der malerischen Kiste Omans und sind unter den
renommiertesten Reisezielen des Sultanats. Die Resort-Destination ist bekannt fir ihre vielfaltigen
kulinarischen Erlebnisse, den weitlaufigen Strand und ein attraktives Freizeit- und Luxusangebot. Mit
der Ernennung von Chefkoch Gozyilmaz unterstreicht Hilton einmal mehr sein Engagement fir
kulinarische Exzellenz und ein gehobenes Gésteerlebnis an diesem Reiseziel.

Chefkoch Gozyilmaz verfugt Uber mehr als 20 Jahre internationale Erfahrung in der Luxushotellerie und
wurde kurzlich als ,Hilton's Top Executive Chef” fir die Regionen Europa, Naher Osten und Afrika
(EMEA) ausgezeichnet. Er erhielt den ,Hilton F&D Rockstar Award”, eine interne Auszeichnung, die
herausragende kulinarische Fihrungsqualitdten und operative Exzellenz in der gesamten Region
wurdigt. Zuletzt war er als Executive Chef im mit finf Forbes-Sternen ausgezeichneten Waldorf Astoria
Dubai International Financial Centre tatig.

Zu seiner Karriere gehdren auch mehr als zwei Jahre als Leiter des kulinarischen Betriebs vor und nach
der Er6ffnung des Waldorf Astoria Kuwait. In dieser Zeit spielte er eine zentrale Rolle bei der Etablierung
von Luxus-Gastronomiekonzepten, grol3 angelegten Bankettveranstaltungen und leistungsstarken
kulinarischen Teams. Er verfugt Uber umfassende Erfahrung in Flihrungspositionen im Nahen Osten
und in Asien und kann eine starke Erfolgsbilanz bei der Leitung mehrerer Restaurants, komplexen
Voreréffnungen und GroRveranstaltungen innerhalb weltweit anerkannter Luxusmarken vorweisen.


https://www.hilton.com/de/hotels/mctawdi-doubletree-muscat-al-waha/
https://www.hilton.com/de/hotels/mctabhi-hilton-muscat-al-bandar/
https://www.hilton.com/de/hotels/mctahwa-al-husn-hotel-muscat/
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In seiner neuen Funktion wird sich Chefkoch Gozyilmaz auf die strategische Ausrichtung der
kulinarischen Vision der Resorts konzentrieren. Dabei wird er die Qualitéat der Speisen und Getranke
verbessern, Innovationen bei den Gastronomiekonzepten fordern und fiir Konsistenz und Exzellenz in
mehr als 14 Restaurants sowie im umfangreichen Bankett- und Gruppenrestaurantbetrieb des Resorts
sorgen. Daruber hinaus wird er eine Schlisselrolle bei der Férderung kulinarischer Talente, der
Starkung der Betriebsstandards und der Unterstiitzung nachhaltiger, lokal inspirierter Speiseerlebnisse
im taglichen Resortbetrieb spielen.

Als Executive Chef wird Gurkan Gozyilmaz eine zentrale Rolle bei der Veranstaltung von groR3
angelegten Banketten und mafgeschneiderten Event-Dining-Veranstaltungen spielen. Er wird dabei flr
aul3ergewohnliche kulinarische Standards, eine reibungslose Durchfiihrung und innovative Food-
Konzepte sorgen. Diese heben alles von hochkaratigen Firmenveranstaltungen bis hin zu bedeutenden
gesellschaftlichen Feierlichkeiten auf ein neues Niveau.

»ich freue mich sehr, in einer so dynamischen Zeit zu diesem ikonischen Reiseziel, den Hilton Muscat,
Barr Al Jissah Resorts, zu kommen. Ich freue mich darauf, mit den talentierten Kichenteams
zusammenzuarbeiten, um lokale Aromen zu zelebrieren, kreative Speiseerlebnisse einzufiihren und
unseren Gasten hochste Standards in puncto Qualitdt und Gastfreundschaft zu bieten®, sagte Gurkan
Gozyilmaz, Executive Chef.

Die drei Resorts, bieten mit Uber 14 Restaurants, darunter finf Spezialitdtenrestaurants, zwei ganztagig
gedffneten Restaurants, sechs Pool- und Strandrestaurants bzw. Bars, ein umfangreiches und
vielfaltiges kulinarisches Angebot. Die drei Hotels sind auch als erstklassiger Veranstaltungsort fir
GroRveranstaltungen wie Hochzeiten, Feiern, Tagungen und Gruppenveranstaltungen im Oman
bekannt. Die Resorts verfiigen Uber eine auRergewdhnliche Auswahl an Veranstaltungsorten, darunter
ein grofR3er Ballsaal fur bis zu 850 Gaste, verschiedene Mehrzweck- und Tagungsrdume, ein Open-Air-
Amphitheater, ein Hubschrauberlandeplatz fiir jeweils bis zu 2.000 Gaste sowie einen 500 Meter langen
Privatstrand, an dem Veranstaltungen fir bis zu 500 Géaste stattfinden kdnnen.

.Mit seiner internationalen Erfahrung, seinem Fihrungsstil und seiner Leidenschaft fir kulinarische
Spitzenleistungen ist Chefkoch Gurkan eine wertvolle Bereicherung fir unser Resort-
Managementteam®, so Matthew Mullan, Resort-General-Manager. ,Wir sind Uberzeugt, dass er mit
seiner Vision und seinem Fachwissen unser Speisen- und Getrankeangebot weiter starken und unseren
Gasten in allen drei Hotels unvergessliche kulinarische Erlebnisse bescheren wird.*

--Ende--
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Pressekontakt Hilton Muscat Resorts:

Steffen Hager & Anna Heuer

BZ.COMM GmbH

Hanauer Landstrasse 136 | 60314 Frankfurt am Main
HiltonMuscatResorts@bz-comm.de

+49 69 256 28 88 26

Uber die Hilton Muscat, Barr Al Jissah Resorts

Die Hilton Muscat, Barr Al Jissah Resorts, sind Omans legendéare Strand-Resort-Destination und blicken auf eine
Uiber 20-jahrige Tradition unter den renommiertesten Hotels des Landes zurtick. Der preisgekronte Kustenkomplex
liegt an einer abgelegenen Bucht mit Blick auf den Golf von Oman und vereint drei einzigartige Hauser: das
DoubleTree by Hilton Muscat Al Waha, das Hilton Muscat Al Bandar und das Al Husn Hotel Muscat, ein Partnerhotel
von Waldorf Astoria.

Insgesamt verfigen die Resorts tber 680 Gastezimmer und Suiten sowie 14 einzigartige Restaurants, die eine
vielfaltige Auswahl an kulinarischen Erlebnissen bieten — von ungezwungenen Mahlzeiten am Strand Uber



https://bzcommgmbh-my.sharepoint.com/:f:/g/personal/hager_bz-comm_de/IgB0Pz2LEXBNQZYPUCVRG5J6AXnSmTUZVd0k7T6xCvrcTSI?e=Dg69U3
mailto:HiltonMuscatResorts@bz-comm.de
https://www.hilton.com/de/hotels/mctawdi-doubletree-muscat-al-waha/
https://www.hilton.com/de/hotels/mctabhi-hilton-muscat-al-bandar/
https://www.hilton.com/de/hotels/mctahwa-al-husn-hotel-muscat/
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internationale Favoriten bis hin zu raffinierter, gehobener Gastronomie. Der Komplex richtet sich an Familien,
Urlauber, Geschéftsreisende und anspruchsvolle Luxusliebhaber gleichermaen und bietet maRgeschneiderte
Erlebnisse in seinen drei unterschiedlichen Kategorien.

Die Gaste haben Zugang zu einem 500 Meter langen Privatstrand, mehreren Swimmingpools, einem
Stromungskanal und einem Wasserspielplatz sowie zu umfangreichen Wellnesseinrichtungen, darunter zwei Spa-
und Fitnesscenter und vier Tennisplétze. Der Ort ist auch als fihrender Veranstaltungsort fur Gruppen, Incentives,
Konferenzen und Events bekannt. Er bietet iber 12.000 Quadratmeter flexible Veranstaltungsflache im Innen- und
AuRenbereich. Dazu gehdren ein grol3er Ballsaal, ein Amphitheater und ein Hubschrauberlandeplatz, der fur
mafgeschneiderte Veranstaltungen genutzt werden kann.

Die Hilton Muscat, Barr Al Jissah Resorts verbinden authentische omanische Gastfreundschaft mit den globalen
Exzellenzstandards von Hilton und setzen weiterhin MaRstabe fir Premium- und Luxuserlebnisse an der Kiste
Omans.



