
 

PRESSEMELDUNG 

 
 
 
 

   
 

Neue Kooperation zwischen dem Hotel Rangá und den Höhlen von Hella in Südisland 

 

Neues Speiseerlebnis in Island: Wikingerfestmahl in den Höhlen von 

Hella 
 

Reykjavík/Frankfurt, 20. Juli 2023. Das Hotel Rangá an Islands Südküste bietet ab diesem Sommer 

ein Speiseerlebnis in einer besonderen Atmosphäre – einer isländischen Höhle. Nicht nur Gäste 

des Hotels sind dazu eingeladen, die Gourmetgerichte der Köche des Hotels in Form eines Drei-

Gänge-Menüs in den geheimnisvollen Höhlen von Hella zu genießen. In den ältesten noch 

erhaltenen archäologischen Überresten des Landes, nur wenige Minuten vom Hotel entfernt, kann 

Jedermann schlemmen wie die Wikinger.  

 

Die Höhlen von Hella sind ein faszinierendes Rätsel, über die noch nicht viel bekannt ist. Sicher ist jedoch, 

dass die Höhlen von Menschen geschaffen wurden. Anzeichen deuten darauf hin, dass die Höhlen bereits 

existierten, als die Wikinger 850 n. Chr. nach Island kamen. Die unterirdischen Räume wurden 

höchstwahrscheinlich als Wohnstätte genutzt. Über deren Bewohner können jedoch nur Vermutungen 

angestellt werden. Geht man durch die kühlen, unterirdischen Räume, fühlt man sich leicht mit der 

Vergangenheit verbunden. Es sind nur wenige Anzeichen menschlicher Existenz zu sehen - einige 

Wandschnitzereien unbekannten Alters, ein kleiner Altar und andere Relikte aus einer unbekannten Zeit. 

Der Raum strahlt eine besondere Atmosphäre aus, die es leicht macht, sich vorzustellen, wie es in alten 

Zeiten gewesen sein mag. 

 

Gourmet-Menü und Live-Musik 

Für diejenigen Island-Besucher, die etwas wirklich Einzigartiges 

erleben möchten, bietet das Hotel Ragná ein Wikingerfestmahl 

in einer der Höhlen von Hella an. Die Köche des Hotels Rangá 

bereiten ein köstliches Drei-Gänge-Menü mit Gourmet-Gravlax 

oder geräuchertem Saibling, einer dekadenten Lammhaxe 

serviert mit Kartoffelpüree und einem speziellen Skyr-Dessert 

zu. Während sie bei Kerzenlicht speisen, lauschen die Gäste 

Live-Musik, genießen einheimische Biere, handverlesene Weine 

und lassen sich in die Vergangenheit zurückkatapultieren.  

 

Da die Höhlen unterirdisch sind, ist es dort angenehm kühl. Warme Kleidung wird daher dringend 

empfohlen – ein isländischer Lopapeysa (Islandpullover) und eine Wollmütze sind die perfekte Wahl. 

Auch Kinder sind beim Höhlendinner willkommen und zahlen nur den halben Preis. Ein isländisches 

Höhlenfest kann mit einer Woche Vorlaufzeit direkt bei der Rezeption des Hotels gebucht werden. Der 

Startpreis für ein privates Höhlenerlebnis beträgt 1.990 Euro und beinhaltet unter anderem die Miete der 

Höhle, Servicegebühren und Gage der Musiker. Zusätzlich fallen 134 Euro pro Person für ein 
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dreigängiges Wikingerfestmahl und Getränke an. Das Angebot kann für mindestens zwei bis maximal 26 

Personen gebucht werden.  

 

Weitere Informationen zum Wikingerfestmahl in den Höhlen von Hella finden sie hier. 

 

 
 
 

Hinweise für Redaktionen 
 
Links:  
Visit Iceland www.visiticeland.com 
Twitter - @iceland 
Facebook – www.facebook.com/inspiredbyiceland  
Instagram – Inspiredbyiceland 
 
Visit Iceland 
Visit Iceland ist das offizielle Marketingbüro für Island, um Besucher auf das Land aufmerksam zu machen. Als 
Plattform für in- und ausländische Reiseveranstalter sowie Partnern bildet Visit Iceland ein Netzwerk, das in 
Zusammenarbeit mit der isländischen Tourismusindustrie unter der Dachmarke Inspired by Iceland operiert. Die 
offizielle Webseite für Reiseinteressierte hält viele Tipps und Anregungen für einen Islandtrip bereit. 
www.visiticeland.com 
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